Wostern

Chef de Partie (m/w)
Demi-Chef de partie (m/w)
Commis de cuisine (m/w)

Sie sind ein Teamplayer, creativ und flexibel, a-la-carte und Bankett
erfahren, haben Kenntnisse der neusten Kochtechnologien, ein gutes
Geschmacksempfinden, mit mehr oder weniger Erfahrung und inter-
essiert und offen Neues zu lernen und lhren Teil zum guten Ergebnis
beizusteuern. Was Sie Uber die Lebensmittelhygiene wissen, setzen
Sie jeden Tag automatisch ein.

PEST LRI Eine vielseitige Herausforderung mit Abwechslung und

' ‘ K KK K N Spass erwartet Sie in Ihrem neuen Team.

ERIA

S CAFE Z Eintritt nach Vereinbarung - auf einen guten Spieler kdnnen
P T wir auch warten.

s m—
Senden Sie uns lhre vollstandigen Unterlagen.

Unser Kuchenchef, Arthur Eikel freut sich,
Soidgilica Sie bald personlich kennen zu lernen und
e einen Probetag zu vereinbaren.
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